
 

 Chef ajánló 
 

 Előétel / Starters 
 
 Baconös Cicege sajttal és tejföllel 
 Potato medallions with Bacon, Cheese & Sour Cream 1190,- 
  
 Főtt-füstölt csülök tormával, mustárral, friss cipóval 
 Smoked Knuckle with Horseradish, Mustard & Hungarian Loaf 1390.- 
 
 Mediterrán Fetakrém fekete olívával, fokhagymás pirítóssal 
 Mediterranean creamy Feta with Black Olives & Garlic Toast  1590.- 
 

  

 Leves / Soups 
 
 Babgulyás  
 Goulash Soup with Beans 990.- 
 

  

 Főétel / Main Dishes 
 
 Juhtúrós sztrapacska libatepertővel vagy kolozsvári szalonnával  
 Gnocchi with Ewe Cheese and Cracklings or Bacon of Kolozsvar  1490,- 
 

 Fetás csirkesteak Görög salátaágyon  
 Grilled Chicken Breast with Feta Cheese & Greek Salad 1990,- 
 
 Sajtimádótál (rántott Camembert, sokmagos Edami, rostonsült Gomolya) 
 vegyes köret, tartármártás 

 For Cheese Lovers: Camembert and Edami in Breadcrumbs, Grilled  
 Cheese with Rise, French Fries & Tartar Sauce 2090,- 
 
 Mocco-bőségtál kétszemélyre 
 (Rántott jércemell, juhtúróval töltött gombafejek, fűszeres tarjapecsenye,  
 hasábburgonya, Chef saláta) 
 Mixed Plate for 2 a’la Mocco 3790,- 
   
 Mocco-bőségtál négyszemélyre 
 (Rántott jércemell, juhtúróval töltött gombafejek, fűszeres tarjapecsenye,  
 hasábburgonya, Chef saláta) 
 Mixed Plate for 4 a’la Mocco 7190,- 
 

 Rántott zöldségkevalkád párolt rizzsel, tartármártással 
 /gomba, cukkíni, padlizsán/ 
 Mushroom, Zucchini and Aubergine in Breadcrumbs with Rice  
 and Tartar Sauce 1790.- 
 
 

 Desszert / Sweets 
 
 Forró bundás alma vagy ananász fahéjjal szórva  

 Sliced Apple or Pineapple in Coat with Cinnamon 790,- 
 


